
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
FORMULE PETIT-DÉJEUNER (10 à 40 PERSONNES)  
 

• Pain, viennoiserie ou cookie, beurre, confiture, accompagnés de jus de fruit frais et boisson chaude  
 

UN SERVICE : 10€ htva pp après 09h00, 12€ htva pp avant 9h00 
À VOLONTÉ : 14€ htva pp après 09h00, 16€ htva pp avant 9h00 
 
 
FORMULE LUNCH ET DÎNER (8 à 30 PERSONNES) 
 

1. À la carte  
 

ENTRÉE + PLAT : 27€ htva pp 
PLAT + DESSERT : 24€ htva pp 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 35€ htva pp 
 
ENTRÉES  

• Pimientos del Padrón  
• Rillettes de maquereaux, salade et pain 
• Croquette aux quatre fromages (1 pièce)  
• Croquette de crevettes (1 pièce) 
• Croquettes de bœuf effiloché (2 pièces)  

 
PLATS  

• Burrata et sa salade de tomates colorées  
• Suggestion végétarienne de la semaine  
• Suggestion viande ou poisson de la semaine  
• Spaghetti bolognese  
• Salade de saumon (saumon, haricots verts, pomme de terre grenailles, croûtons, œuf mollet, tomates, 

olives) 
• Salade César (poulet, œuf mollet, pickles d’oignons, parmesan, croûtons) 

 
DESSERTS 

• Fondant au chocolat (glace vanille et croustillant maison)  
• Crème brulée aux agrumes  
• Carrot cake  
• Cookies 3 chocolats ou tout choco aux pépites de chocolat blanc  

 
Afin de vous garantir un service de qualité, nous vous demandons de choisir maximum trois entrées et 
maximum trois plats différents pour votre réservation.  
 

R E S T A U R A N T    B A R    C A T  E  R  I  N  G    -    B  R  U  S  S  E  L S   D  R  O  H  M  E   G O L F    C  L  U  B 
 



2. Barbecue  
 
BARBECUE VIANDE OU POISSON : 30€ htva pp 
BARBECUE VIANDE OU POISSON + DESSERT : 34,50€ htva pp 
BARBECUE VÉGÉ : 25€ htva pp 
BARBECUE VÉGÉ + DESSERT : 29,50€ htva pp 
 
BARBECUE 

• Viande : 1 saucisse, 1 brochettes de bœuf, 1 brochettes de poulet, filet de bœuf ou médaillon de porc 
accompagné de frites et salade à volonté  

• Poisson : 2 brochettes de saumon et cabillaud, sardines grillées accompagné de frites et salade à 
volonté  

• Végé : 2 brochettes aubergine/poivron/courgette, fêta rôtie au miel et herbes aromatiques 
accompagné de frites et salade à volonté  

 
DESSERTS 

• Carrot cake  
• Cookies 3 chocolats ou tout choco aux pépites de chocolat blanc 
• Glaces 

 
3. Boissons  

 
SOFT ONLY : 
Boisson fraîche (1x) + boisson chaude (1x) : 7,5€ htva pp 
 
NOT SO SOFT : 
Coupe de champagne ou cocktail (1x) + verre de vin ou bière (1x) + eau (1x) + boisson chaude (1x) : 19,50€ 
htva pp 
Verre de vin ou bière (1x) + eau (1x) + boisson chaude (1x) : 9,50€ htva pp 
 
FORFAITS À VOLONTÉ : 
Forfaits boissons soft demi-journée matinée/après-midi jusqu’à 18h (café, thé, eau plate/pétillante) : 12€ pp 
Forfaits boissons soft journée complète 09h-18h (café, thé, eau plate et pétillante) : 18 € pp 
Forfaits boissons Open Bar (3h minimum, à partir de 25 personnes) :  
   - Softs (café/thé inclus) – 6€ pp par heure 
   - Vin, bière, softs (café/thé inclus) – 9€ pp par heure 
   - Champagne ou alcool, vins, bières, softs (café/thé inclus) – 15€ pp par heure 
(Exemple de Forfaits Open Bar : 1h avec alcool, 1h avec vin et 1h avec soft.) 
 
BOISSONS  

• Champagne : Sélection brut Michel Picault, Champagne Ardenne, Épernay 
• Cocktail : Spritz, Moscow Mule, Gin & Tonic  
• Vin rouge : Cuvée des Galets - Côte du Rhône - Vignerons d’Estézargues Gard, 2019 
• Vin blanc : Luc Pirlet chardonnay -Domaines Luc Pirlet, Languedoc, 2022 
• Vin rosé : Le Petit de Greg & Juju -Domaine Robert Vic –Languedoc, 2022 
• Bières : Kwak, Duvel, Rochefort 8, Stouterik, Gueuze de boon, Kriek boon, Carlsberg 0%, Stella 

25cl, Vedett blanche 25cl, Zinnebir 25cl, Jambe de bois 25cl 
• Boisson fraîche : thé glacé, limonade, chose, jus d’orange, jus de pamplemousse 

 
La réservation devra être validée, la liste des plats et le nombre de formules boissons devront nous être 
envoyés au plus tard 10 jours avant la réservation.  
 
Au plaisir de vous recevoir au sein de l’établissement, 
Le Club House du Brussels Drohme Golf Club  


